LA CONFRERIE

COCKTAIL DINATOIRE

ARANGINI

Servis avec sauce du moment

PERLES D'OKA

Pate a choux au fromage Oka frite, enrobées d'amandes
sur marmelade de

DUMPLINGS FRITS AU CANARD

Garnis de mayo Kewpie maison, ocignons pajeori, furikaké
et huile de chili croustillant

TARTARE DE BEUF

Artichauts marinés, basilic, parmesan, jaune d'ceuf, pa-
canes au miel, sriracha, huile épicée et grilled-cheese
aux olives et fromage Oka

TARTARE SAUMON

Ponzu yuzu, radis, perles de lime, chips de crevettes
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SUR DEMANDE: POULET FRIT GENERAL TAO e

Oignon vert et sesame

BOUCHEES ET COCKTAIL

D'ACCEUIL FROMAGE BOURSIN MAISON

1/2 BTL DE VIN /PERS. Noix et cerises de terre sur crouton
LATENIGHT BAR A POUTINE

FISH N’ CHIPS
Sébaste canadien, panure aux chips,
servi avec sauce tartare

TATAKI DE BEUF

Beeuf canadien AAA en crolite de moutarde et d'herbes,
afoli au vin rouge et champignons marinés

~ HALLOUNI FRIT

Sauce grenadine et sriracha

Salade de chou, jalapenos et créeme slre

MIGNARDISE SUCREE

Choix du cheffe

GLOIO)

DISPONIBLE SUR DEMANDI




